ДРК санитарно­эпидемиологического состояния 
на пищеблоке (котломоечная)

Дата:  


Кем: 


У кого: 


Кто проводил: 

Механизм заполнения: Д – диагностика (обследование, оценка): 

+ – соответствует

– – не соответствует

v – частично соответствует;

Р – регулирование (даются рекомендации, что сделать, если поставлена оценка «не соответствует», «частично соответствует»);

К – контроль (возвращаемся к этой графе через 2  недели с целью оценки выполненных рекомендаций).

	 №
п/п
	Содержание
	Д
	Р
	К

	1
	КОТЛОМОЕЧНАЯ
	
	
	

	1.1
	Металлические раковины:

–
Наличие (количество)

–
Санитарное состояние

–
Техническое состояние

–
Маркировка

–
Разметка литража
	
	
	

	1.2
	Моющие средства (наличие):

–
Использование дезинфекционных средств, разрешенных Роспотребнадзором

–
Использование моющих средств, разрешенных Роспотребнадзором

–
Наличие неразрешенных дезинфекционных и моющих средств

–
Хранение в соответствии с требованиями СанПиН
	
	
	

	1.3
	Инструкции:

–
Наличие инструкции по мытью кухонной посуды и инвентаря

–
Содержание в соответствии с СанПиН 2.4.1.1249​03

–
Наличие визы руководителя и подпись медицинского работника
	
	
	

	1.4
	Наличие специальной ветоши (мочалки, щетки для мытья посуды, ветошь для протирания столов: 
	
	
	

	
	–
Состояние 

–
Наличие специальной промаркированной тары («чистая», «грязная» ветошь)
	
	
	

	1.5
	Хранение кухонной посуды, мелкого деревянного и металлического инвентаря:

–
Наличие решетчатого стеллажа

–
Размещение вымытой кухонной посуды (в перевернутом виде)

–
Наличие стеллажа с высотой нижней полки от пола не менее 0,5 м

–
Правильность размещения сухой кухонной посуды

–
Правильность размещения мелкого металлического и деревянного инвентаря: вымытого

сухого
	
	
	

	1.6
	Кухонный инвентарь:

–
Маркировка

–
Литровка

–
Состояние: котлов

противней
кастрюль

дуршлагов

разливных ложек

лопаток
венчиков

–
Наличие посуды из алюминия

–
Емкость для приготовления компота (нержавейка)

–
Емкость для кипячения молока (нержавейка)
	
	
	

	1.7
	Одежда работников пищеблока

–
Наличие клеенчатых фартуков

–
Наличие и состояние полотенец для рук /не менее 2​х
	
	
	

	2.
	ОБЩЕЕ САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ
	
	
	


Выводы
:

______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ /_____________________________/

должность
 подпись
 расшифровка подписи

� Графа «Выводы» обязательно должна заполняться (санитарно­эпидемиологическое состояние котломоечной пищеблока находится: на высоком/должном уровне; на среднем уровне, на низком уровне).





