ДРК санитарно­эпидемиологического состояния 
в овощной  кладовой

Дата:  


Кем: 


У кого: 


Кто проводил: 


Механизм заполнения: Д – диагностика (обследование, оценка): 

+ – соответствует

– – не соответствует

v – частично соответствует;

Р – регулирование (даются рекомендации, что сделать, если поставлена оценка «не соответствует», «частично соответствует»);

К – контроль (возвращаемся к этой графе через 2  недели, с целью оценки выполненных рекомендаций);

	№
п/п
	Содержание
	Д
	Р
	К

	1
	САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ
	
	
	

	
	Выполнение требований к условиям хранения овощей:

–
Темное помещение

–
Наличие стеллажей, ларей (высота от пола не менее 15 см)
	
	
	

	
	–
Санитарное состояние стеллажей, ларей

–
Наличие термометра

–
Соответствие температурному режиму(+10...+ 12 °С)

–
Наличие прибора, измеряющего влажность
	
	
	

	
	–
Фиксация показателей температуры и влажности в журнале «Регистрация температурно​влажностного режима в помещениях кладовых (продуктовой, овощной) и  холодильном оборудовании в ДОУ»

–
Своевременность переборки овощей (наличие гнили, плесени, комьев грязи и т.п.)

–
Отсутствие базной тары
	
	
	

	2
	Холодильное оборудование  для хранения овощей и фруктов:

–
Своевременность разморозки (наличие «шуб»)

–
Санитарное состояние

–
Температурный режим (соответствие)

–
Маркировка
	
	
	

	3
	Ассортимент овощей и фруктов в соответствие  с Типовым рационом:

–
Соответствие

–
Разнообразие

–
Своевременность реализации (от 2​х до 5​ти дней п.9.9.3 МУ «Организация питания в ДОУ», 2007г.
	
	
	

	4
	Качество  фруктов:

–
Яблоко

–
Апельсин

–
Мандарин

–
Банан

–
Другие фрукты
	
	
	

	5
	Качество овощей:

–
Картофель

–
Капуста

–
Морковь

–
Свекла

–
Лук

–
Другие овощи
	
	
	

	6
	Правильность хранения быстрозамороженной продукции
	
	
	

	7
	Уборочный инвентарь:

–
Швабры с соответствующей маркировкой

–
Ведро с соответствующей маркировкой

–
Ветошь для поля (наличие, качество)

–
Правильность хранения / не в помещении овощной кладовой/
	
	
	

	8
	Весы:

–
Маркировка

–
Состояние

–
Правильность работы
	
	
	

	9
	Наличие тары для выдачи овощей и фруктов на пищеблок:

–
Состояние 

–
Весовая маркировка

–
Соответствие пищевой маркировке
	
	
	

	10
	ОБЩЕЕ САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ
	
	
	


Выводы
:

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ /_________________________/

должность
подпись
расшифровка подписи
� Графа выводы обязательно должна заполняться (санитарно­эпидемиологическое состояние продуктовой кладовой  находится: на высоком/должном уровне; на среднем уровне, на низком уровне).





